
 

 

 

 

 

 

 

 
Experiencia en Investigación 
 

 Jefa del Laboratorio de Bromatología. Universidad Hipócrates.  

 Estancia de investigación. Universidad de Nottingham. Departamento de Ciencias de 
Alimentos de Sutton Bonnigton, Inglaterra (Reino Unido).  

 Laboratorio de investigación. Instituto Tecnológico de Acapulco. 

 Laboratorio de Instrumental del Departamento de Desarrollo Tecnológico del Centro 
de Desarrollo de Productos Bióticos CEPROBI-IPN. 

 Integrante del catálogo de investigadores del Programa Delfín. 

 Miembro de la Asociación Mexicana de Ciencia de los alimentos (AMECA). 

 Miembro de la red de investigadores científicos de américa latina y el caribe (RED-
ICALC). 

 Miembro del Comité Académico para la Elaboración de Reactivos (CAER) del EGEL 
Plus Disciplinar en Ingeniería en Alimentos (EGEL+D-IALI). 

 Miembro de la Red Social y Solidaria Guerrero Red-NODESSGro.  

 Miembro fundador y de afiliación de la Red de Investigación en Biotecnología 
Farmacéutica, Alimentaria, Ambiental y Salud (BioFAAS).  

 Miembro de las comisiones técnicas en el área de alimentos del Consejo de Ciencia, 
Tecnología e Innovación del Estado de Guerrero COCYTIEG. 

 Miembro de los comités de evaluación de Feria Nacional de Ciencia e Ingeniería 
FENACI-CONACYT. 

 Evaluadora de la Revista digital FESGRO. 

 Jurado en la categoría de Prototipos de Investigación. 

 1er lugar en la categoría Superior en el área de conocimiento Agropecuaria y 
Alimentos. Con el proyecto “Suplemento alimenticio a base de quelites, semillas y 
frutos deshidratados”. ExpoCiencias, noviembre 2019. 

 2do Lugar en la categoría Superior en el área de conocimiento Agropecuaria y 
Alimentos. Con el proyecto “Elaboración de galletas funcionales a base de noni”. 
ExpoCiencias, noviembre 2019. 

 Acreditación nacional Expociencias Guerrero 2021. Harina de noni, plátano macho 
en estado inmaduro, avena y amaranto.  

 1er lugar en la categoría Superior en el área de conocimiento Agropecuaria y 
Alimentos. Con el proyecto “Muiclabi”. ExpoCiencias, noviembre 2024. 

 3er lugar en la categoría Superior en el área de conocimiento Agropecuaria y 
Alimentos. Con el proyecto “Suplemento alimenticio a base de almendro de la india 
(Terminalia catappa Linn)”. ExpoCiencias, noviembre 2024. 
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Formación Académica 
 
Doctor en Educación (2014-2016) 
Universidad Hipócrates  
Acapulco Guerrero, México.  
No. Cédula Profesional: 10761446 
 
Maestría en Desarrollo de Productos Bióticos  (2004 – 2006). 
Departamento de Desarrollo Tecnológico 
Centro de Desarrollo de Productos Bióticos del Instituto Politécnico Nacional (CEPROBI-
IPN) 
Yautepec, Morelos, México.  
No. Cédula Profesional: 5090792 
 
Licenciatura en Ingeniería Bioquímica en Alimentos (1997 – 2004). 
Instituto Tecnológico de Acapulco 
Acapulco, Guerrero, México.  
No. Cédula Profesional: 4018082 
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–UH, 2025). ISBN: 978-612-5130-24-2. DOI: https://doi.org/10.35622/inudi.c.03.03.  

2. Claudia Millán, Jorge Sandoval, Irma Baldovinos, Thelma Galeana. Capacidad 
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